
天美卵と野菜を楽しむビュッフェ
メイン料理を特別価格で追加していただけます

鳥取産こしひかりのバターライスにとろふわの天美卵オムレツをのせ、有機栽培トマトのソースで。

ビュッフェと
セットできる

お得なメイン料理

天美卵オムライス  トマトソース

天美卵オムライス  本日のソース

天美卵と自家製ベーコンのパスタ

本日のパスタ

天美卵オムライス

自家製麺の生パスタ

本日の肉料理A

本日の肉料理B

本日のハンバーグ

鳥取県産肉・魚料理

天美卵と野菜の料理が常時15種類以上、数種類の自家製
酵母パン、特製スープがついた満足感あふれるビュッフェです。

ビュッフェとご一緒にご注文をいただくと、
特別価格でメイン料理をお召し上がりいた
だくことができます。「天美卵オムライス」、
「天美卵と自家製ベーコンのパスタ」などの
名物メニューもお得にお召し上がりいただ
けます。

¥450

¥1,200
 ( ¥1,296 )

平日特別価格

¥1,000
 ( ¥1,080 )

¥450

¥450

¥450

¥750

¥550

¥550

Tenbiran Omelette with rice

ビュッフェ
Buffet

ビュッフェにセットできるメイン料理を
特別価格にてご用意しております

セットドリンクもランチ価格で
ご用意しております

当店人気商品「大江ノ郷パンケーキ」を
１枚からお召し上がりいただけます

Pasta

Meat&fish

シングルパンケーキ
〈大江ノ郷パンケーキ１枚〉 〈大江ノ郷パンケーキ2枚〉

大江ノ郷パンケーキ

〈例〉天美卵と自家製ベーコンのパスタ

¥400  ( ¥432 ) ¥650 ( ¥702 )

ビュッフェメニュー ビュッフェにセットできるメインメニュー
*（）内は税込み価格です。*（）内は税込み価格です。

Tenbiran and vegetable buffet

Pasta of Tenbiran and home made bacon

Omelette with rice“Tomato sauce”

天美卵オムライスを本日のソースで。
Omelette with rice“Today’s sauce”

その時々の旬の素材を使用してお作りします。
Today’s pasta

自家製のベーコンの香りを移し、半熟の天美卵、パルミジャーノレッジャーノと黒胡椒をグラインドしました。
Pasta of Tenbiran and home made bacon

鳥取和牛を厳選し、丁寧に調理いたします。
Today’s meat dish “A”

鳥取県産の鶏肉、大山豚を厳選し、丁寧に調理いたします。
Today’s meat dish “B”

鳥取産の牛肉と豚肉をブレンドした手ごねハンバーグです。
Today’s hamburger steak

 ( ¥486 )

 ( ¥486 )

 ( ¥486 )

 ( ¥486 )

 ( ¥810 )

 ( ¥594 )

 ( ¥594 )

その他のメイン料理もございます。右ページからお選びください。

セット ドリンク  ( ¥324~ )¥300~
Set drinks

お食事とともに、オーガニックコーヒー・紅茶、スパークリングウォーターなどをご用意しております。
セットドリンクページよりお選びいただけます。

本日の魚料理 ¥650

鳥取で水揚げされた魚を厳選し、丁寧に調理いたします。
Today’s fish dish

 ( ¥702 )

無添加ソーセージ盛り合わせ ¥550

ボイルした後、軽くソテーした無添加ソーセージを日替りで3本。マスタード、ケチャップを添えて。
Assortment of sausages

 ( ¥594 )

ビュッフェとセットの
特別価格

 ( ¥486 )¥450ビュッフェ価格にプラス

ビュッフェ価格にプラス

ビュッフェ価格にプラス

ビュッフェ価格にプラス

ビュッフェ価格にプラス

ビュッフェ価格にプラス

ビュッフェ価格にプラス

ビュッフェ価格にプラス

ビュッフェ価格にプラス

ビュッフェ価格にプラス


