








サラダ・スープセット

ビュッフェなしで、メイン料理をお召し上
がりになりたい方はこちらからお選びく
ださい。肉料理、魚料理なども今日の食材
でご用意しております。

¥300

メイン料理にセットでいかがですか

本日のサラダ・本日のスープ・自家製パンのセットを。
Salad, soup and homemade bread

メイン料理のみを
お召上がりに
なりたい方へ

天美卵と自家製ベーコンのパスタ

本日のパスタ

天美卵オムライス

自家製麺の生パスタ

本日の肉料理A

本日の肉料理B

本日のハンバーグ

鳥取県産肉・魚料理

¥900

¥900

¥900

¥900

¥1,500

¥1,100

¥1,100
Tenbiran Omelette with rice

Pasta

Meat dishes Fish dishes

その時々の旬の素材を使用してお作りします。

自家製のベーコンの香りを移し、半熟の天美卵、パルミジャーノレッジャーノと黒胡椒をグラインドしました。
Pasta of Tenbiran and home made bacon

Today’s pasta

鳥取和牛を厳選し、丁寧に調理いたします。
Today’s meat dish “A”

鳥取県産の鶏肉、大山豚を厳選し、丁寧に調理いたします。
Today’s meat dish “B”

鳥取産の牛肉と豚肉をブレンドした手ごねハンバーグです。
Today’s hamburger steak

 ( ¥990 )

 ( ¥990 )

 ( ¥990 )

 ( ¥990 )

 ( ¥1,650 )

 ( ¥1,210 )

 ( ¥1,210 )

本日の魚料理 ¥1,300

鳥取で水揚げされた魚を厳選し、丁寧に調理いたします。
Today’s fish dish

 ( ¥1,430 )

メイン料理単品 メイン料理単品
*（）内は税込み価格です。*（）内は税込み価格です。

鳥取産こしひかりのバターライスにとろふわの天美卵オムレツをのせ、有機栽培トマトのソースで。

天美卵オムライス　トマトソース

天美卵オムライス　本日のソース

Omelette with rice“Tomato sauce”

天美卵オムライスを本日のソースで。
Omelette with rice“Today’s sauce”

Oenosato spécialité Lunch set

シングルパンケーキ
〈大江ノ郷パンケーキ１枚〉 〈大江ノ郷パンケーキ2枚〉

大江ノ郷パンケーキ

食後に至福のひと皿はいかがですか

¥400 ( ¥440 ) ¥700 ( ¥770 )

大江ノ郷パンケーキ
卵の味を存分に堪能できる大江ノ郷パンケーキをシンプルにバターとメープルシロップで。
Oenosato pancakes

セット ドリンク  ( ¥330~ )¥300~
Set drinks

お食事とともに、オーガニックコーヒー・紅茶、スパークリングウォーターなどをご用意しております。

セット ドリンク  ( ¥330~ )

 ( ¥330 )

¥300~
Set drinks

お食事とともに、オーガニックコーヒー・紅茶、スパークリングウォーターなどをご用意しております。











コース料理のご案内
Course meal

要予約

地元素材を中心としたコース料理をご用意しております。
記念日などの特別な日、ゆったりとしたひとときにもご利用くださいませ。

リゾートコース
●前菜・カルパッチョ●スープ●季節のパスタ●魚料理●肉料理

●自家製パン●今月のデセール●コーヒーor紅茶

個室のご予約承ります。

特別な日のテーブルを演出

ご予約はスタッフへお申し付けくださいませ。 0858-71-0546レストラン予約専用ダイヤル

3,000 ＋税¥ ～

大自然の中の
レストランへようこそ

大江ノ郷テラスにお越しいただき誠に
ありがとうございます。
私たちは、ここ八頭町で平成6年から
卵作りを営んでいます。
卵作りを通じ、改めて鳥取の自然の
素晴らしさ、農業の大切さに気付いた
私たちは、ここにしかない「食」と「自然」
で多くの方に笑顔になっていただきた
いと願うようになりました。
その思いを形にしたのがレストラン
「大江ノ郷テラス」です。
どうか八頭の山 を々眺めながら、ごゆるり
とお過ごしください。

生産者　小原 利一郎
大江ノ郷自然牧場

※4,000円＋税のコース例

お誕生日、結婚記念日、お顔合わせ、
七五三、還暦祝い、法事などのお集まりに。
ご予算に応じてご用意いたします。


