


＊前菜にはお肉が含まれる料理がございます。Appetizers may contain meat.

大江ノ郷パンケーキ
卵の力だけでふんわり焼き上げたパンケーキを至福の2枚重ねで。
Oenosato Pancake

自家製ソーセージ
自家製ソーセージを日替わりで3本、焼き立てをスキレットで。
Assortment of sausages

大江ノ郷テラスランチ

当店人気商品「大江ノ郷パンケーキ」を１枚からお召し上がりいただけます

シングルパンケーキ
〈大江ノ郷パンケーキ１枚〉 〈大江ノ郷パンケーキ2枚〉

大江ノ郷パンケーキ
Single pancake Oenosato pancake

¥500  ( ¥550 ) ¥880  ( ¥968 )

お子さまメニュー

キッズオムライスセット
アップル / オレンジ /  ミルク（ホット・アイス）

キッズプレート

天美卵のミニオムライス・ミートボール・ポテトサラダ

ハンバーグ・チキンライス・ポテトサラダ・コロッケ

税込 ¥770700
税込 ¥330300

税込 ¥825750

¥
¥

¥

キッズドリンク
Rice omlet for kids

Plate meal for kids
有機トマトナポリタン・ミートボール・ポテトサラダ

税込 ¥770700¥キッズパスタセット
Pasta set for kids 

Drinks for kids

Apple / Orange / Milk（Hot or Cold）

ランチタイム11：00～15：00 L.O.14：00

天美卵と季節の野菜料理
地元食材のメイン料理をコース仕立てでお楽しみいただけます

お好きなメイン料理を　　　　よりお選びください
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本日のサラダ・スープ

メイン料理

アンティパスト（前菜4品）

自家製パン
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ソフトドリンクはセット価格でご注文いただけます。

KIDS

¥1,780

パンケーキはオーダーをいただいてから、生地作りをはじめ、1枚ずつ
丁寧に焼いておりますため、30分前後お時間をいただいております。{ }

ワンオーダー制（小学生以上）

¥1,580

¥1 ,580

¥1,980

¥1,780

鳥取県産しじみのボンゴレビアンコ

鳥取県産のしじみと魚のだしの旨味に、にんにくの香りをまとわせた
オイルソースを自家製の平打ち麺で。

“Tottori-Shijimi clam”Vongole bianco

税込¥1,738

税込¥1,738

¥1,580
税込¥1,738税込¥2,178

税込¥1,958
¥1,780
税込¥1,958

税込¥1,958

¥1,780
税込¥1,958

吉川豚のコンフィ
サルサヴェルデソース

若桜町オンリーBoo産の肩ロース肉を低温の油でゆっくりと加熱し、
肉の旨味を閉じ込め、仕上げに軽くソテー。ハーブの効いたソースを添えて。

Confit of “Yoshikawa pork”with Salsa verde sauce

鳥取和牛のローストビーフ 
玉ねぎソース

鳥取和牛を厳選し、丁寧に調理したローストビーフをほんのりガーリック
風味をつけた甘辛い醤油ベースのたまねぎソースで。

“Tottori wagyu”roast beef with Onion sauce

粗挽き手ごねハンバーグ
トマトソース

鳥取和牛、国産豚のミンチを手ごねし、ふっくらと焼き上げたハンバーグを
有機トマトで仕立てたソースとともに。

Hamburger steak with“Tomato sauce”

天美卵オムライス
チーズソース

鳥取産こしひかりのバターライスに天美卵オムレツを白ワインとアンチョビ
が香り、荒く刻んだにんにくが食感と風味を奏でる濃厚なクリームで。

Omelette with rice Cheese verde sauce

境港サーモンのムニエル
ブール・ノワゼットソース

脂ののったサーモンをバターでふっくらソテーし、焦がしバターの濃厚さと
カボスの酸味で爽やかさを加えたソースで。

“Sakaiminato salmon”with Beurre noisette sauce



DR I NK S

いづつワイン 赤中口
いづつワイン 白辛口
北条ワイン 赤
北条ワイン 白

鳥取の名峰・大山の麓に湧き上がる伏流水を源水に、丹年に仕上げた地ビールから、ホップの
きいた爽快な香味で馴染みのある味わいのピルスナーと苦みが弱くフルーティーな香りの
ヴァイツェン。

国産ぶどう100%で酸化防止剤・保存料無添加の「いづつワイン」、鳥取県中部の
新鮮なぶどうを使用した老舗ワイナリーの「北条ワイン」をご用意しました。

ワイン ビール

大山Gビール ピルスナー ¥700 税込¥770

¥700 税込¥770大山Gビール ヴァイツェン

※ビール&ワインはセット価格はございません。

※お食事、スイーツとご一緒にオーダーの場合は「セット価格」となります。

¥550 税込¥605

¥550 税込¥605

¥550 税込¥605

¥550 税込¥605

（グラス）

（グラス）

（グラス）

（グラス）
（グラス）

ヴェリタスブロイ〈ノンアルコール〉 ¥500 税込¥550（グラス）

当店では、未成年、お車でお越しの方へのお酒の提供は行っておりません。

アルコール

H C

H C

H C

H C

H C

H C

H C

H C

H

H C

Hエスプレッソ

ブレンドコーヒー

ノンカフェインコーヒー

カフェラテ
Espresso

Coffee

Earlgray

Darjeeling

Orange juice

Apple juice

“Kishida farm” Milk

Oolong tee

Chamomile

Hibiscus

Lemongrass

Decaf coffee

café latte

アールグレイ

ダージリン

カモミール

ハイビスカス

レモングラス

ハーブと柑橘でほのかに香り付けした無糖炭酸水。きりっとした口当りはどの料理にもよく合
います。

老舗コーヒー問屋が世界各国の有機農園から厳選し取り寄せた豆でブレンドしたバラン
スよく芳醇なアロマを放つ珈琲です。

世界のオーガニック茶葉から厳選し、素直で豊かに香る紅茶、ハーブティーをご用意しました。

有機栽培された果実を収穫後すぐに圧搾しているから自然な酸味や甘さは搾りたての果
実感そのままに。水、砂糖、香料を一切加えていない100%ジュースです。

オーガニック茶葉、ハーブティーなどのシロップをスパークリングウォーターで割りました。ほの
かな甘さは食事を邪魔しないすっきりとした口当りです。

アップルジュース

ウーロン茶

オレンジジュース

スパークリング・ミント

スパークリング・レモン

スパークリング・エルダーフラワー

スパークリング・アップルビネガー

スパークリング・ストロングジンジャー

スパークリングウォーター

スパークリングウォーター＆シロップ

無糖

微糖

オーガニックフルーツ100%ジュース

オーガニック茶葉

オーガニック珈琲豆

Sparkling mint water

Sparkling lemon water

Sparkling elderflower siroup water

Sparkling apple vinegar siroup water

Sparkling ginger siroup water

¥
税込 ¥

¥
税込 ¥

岸田牧場ミルク

通常価格 セット価格

通常価格 セット価格

＊お味は下記よりお選びください。

＊お味は下記よりお選びください。

Alcohol

Wine Beer

Izutsu “Red”
Daisen G-beer “Pilsner”
Daisen G-beer “Weizen”

Veritasbrau（Alcohol free)

Izutsu “White”dry

Hojyo “Red”

Hojyo “White”

スパークリング・レモネード

ベリーソーダ
Sparkling lemonade

Berry soda

季節のスパークリング
Seasnal sparkling water

環境に配慮し、プラスチックストローの提供を廃止しております。

480
528 418

380

¥
税込 ¥

¥
税込 ¥

480
528 418

380

¥
税込 ¥

¥
税込 ¥

480
528 418

380

¥
税込 ¥

¥
税込 ¥

480
528 418

380

¥
税込 ¥

¥
税込 ¥

480
528 418

380

¥
税込 ¥

¥
税込 ¥

400
440 330

300

¥
税込 ¥

¥
税込 ¥

400
440 330

300

¥
税込 ¥

¥
税込 ¥

530
583 473

430







YAZU             BURGERR$�ƣ
Rich Burger made with luxurious patties of 100% “Tottori Wagyu” beef and carefully selected vegetables.

YAZUリッチバーガー （ポテト/ピクルス/スープ付） ¥1,800 ¥1,980

YAZU BURGER STORIES
The YAZU Burger, which was born in the Oenosato Value Added Improvement Project, is the root of all the series.
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YAZU             BURGERR$�ƣ

YAZUリッチバーガー
（ポテト/ピクルス/スープ付）

¥1,800
¥1,980
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食限定
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YAZU BURGER STORIES
 「YAZUバーガー」とは、2017年大江ノ郷付加価値改善プロジェクトの中で誕生した“郷のバーガーシリーズ”のルーツです。

。

「YAZU（やず）リッチバーガー」は
鳥取和牛を100%使用したパティをはじめ
サンク自家製のリッチバーガー専用バンズ
厳選した野菜を使用し贅沢に仕上げた
郷のバーガーシリーズ、第6作目にして

初の、高級ハンバーガーです



天美卵のメレンゲのちからでふわふわ
しっとりに焼き上げたパンケーキに、
天然塩、野菜などに漬け込み燻製し
た自家製のベーコン、天美卵の温泉卵
とシャキシャキ野菜を添えて。
〈本日のスープ付き〉

Caesar salad
Pancake

Pancake with Oenosato Bacon, Tenbiran-Onsentamago

天美卵シーザーサラダのパンケーキ
～自家製ベーコンを添えて～

¥1,580

Caesar salad Pancake 

税込¥1,738


