
大江ノ郷テラスランチ
自然の恵みを味わう

O E N O S A T O
T E R R A S S E

L U N C H

※写真はイメージです。

メイン料理には人気の天美卵オムライスやパンケーキをはじめ、
鳥取の食材を使用した肉・魚料理をご用意しております。
新鮮な天美卵と旬の野菜で仕立てた前菜、サラダ、自家製パン、スープなどは
ビュッフェからお好みの料理をお選びいただけます。
外に広がる雄大な景色を眺めながらゆったりとランチタイムお楽しみください。

メイン料理       天美卵と野菜の前菜       サラダ       　　        スープパン
ライス

B U F F E T  and  M A I N  D I S H



大江ノ郷テラスランチ

当店人気商品「大江ノ郷パンケーキ」を１枚からお召し上がりいただけます

シングルパンケーキ
〈パンケーキ１枚〉 〈パンケーキ2枚〉

大江ノ郷パンケーキ
Single pancake Oenosato pancake

¥500  ( ¥550 ) ¥880  ( ¥968 )

お子さまメニュー

アップル / オレンジ /  アイスミルクキッズパスタ
ナポリタンパスタ・ソーセージ・ポテトサラダ

税込 ¥330
300

税込 ¥990
900

¥

¥

¥ キッズドリンク

Pasta for kids

税込 ¥1,100
1,000

Appetizer for kids Drinks for kids

Apple / Orange / Cold Milk

ランチタイム11：00～14：00 L.O.

天美卵と季節の野菜料理
地元食材のメイン料理をお楽しみいただけます

お好きなメイン料理を　　　　よりお選びください
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メイン料理

{ ビュッフェ }
前菜・サラダ・パン・ライス・スープ
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KIDS

ワンオーダー制（4歳以上）

¥1,780

¥1,780

¥2,180

税込¥1,958

税込¥1,958

税込¥2,398

¥1,980
税込¥2,178

大江ノ郷パンケーキ
卵の力だけでふんわり焼き上げたパンケーキを至福の2枚重ねで。
Oenosato Pancake

パンケーキはオーダーをいただいてから、生地作りをはじめ、1枚ずつ
丁寧に焼いておりますため、30分前後お時間をいただいております。}{

¥1,980
税込¥2,178

¥1,980
税込¥2,178

＊オーダー後キッチンカウンターでご自由にお取りください。
The appetizert is buffet style. Please take whatever you like after an order.

Please choose the main dishe from 1 to 6.

{ Buffet style } Appetizers, Salads, Bread, Rice and Soup

キッズビュッフェ

¥
税込 ¥1,430
1,300

Appetizer with Pasta for kids
キッズビュッフェ+パスタ こちらのメニューは小学生以下の

お子様にご利用いただけます。

前菜・サラダ・パン・ごはん・スープは、キッチンカウンターにてビュッフェスタイルでご提供しております。
ご自由にお取りいただき、天美卵や地元食材を使用したお料理をお楽しみください。メイン料理はスタッフがお席までお持ちいたします。
食品ロス対策として、13時半以降はビュッフェ料理の量を制限しながら提供させていただいておりますのでご了承ください。

75分制 If it is crowded after 75 minutes, you may be asked to greet to you.混み合っている場合はお声をかけさせていただく場合がございます。

The appetizert is buffet style. Please take whatever you like after an order.The main dish will be brought to your seat by our staff.
Please note that you provide it while limiting the quantity of buffet dishesas food loss measures after 13:30.

※3歳以下無料

天美卵オムライス
オレガノトマトソース

鳥取産こしひかりのバターライスに天美卵オムレツをのせて。
有機トマトで仕立てたオレガノ香る自家製ソースとともに。

Omelette with rice“Oregano Tomato sauce”

天美卵と自家製ハムのパスタ
自家製のハムと半熟の天美卵、パルミジャーノレッジャーノを
もちもちの太めに打った自家製麺にからめて。

Pasta of Tenbiran and home made ham

鳥取和牛のローストビーフ 
玉ねぎソース

鳥取和牛を厳選し、丁寧に調理したローストビーフをほんのりガーリック
風味をつけた甘辛い醤油ベースのたまねぎソースで。

“Tottori wagyu”roast beef with Onion sauce

粗挽き手ごねハンバーグ
デミグラスソース

鳥取和牛と豚肉をブレンドした手ごねし、ふっくらと焼き上げたハンバーグを
野菜の旨味と赤ワインの風味が豊かなコクのあるソースで。

Hamburger steak with Demi-glace sauce

境港サーモンのソテー
サルサヴェルデソース

脂ののったサーモンのグリルを、パセリをベースに、鳥取県産らっきょう
アンチョビ、ケイパー、オリーブオイルで仕立てた緑鮮やかなソースで。

“Sakaiminato salmon”with Salsa verde sauce



Sweets

日替りで種類が変わります。詳しくはスタッフまでお尋ねください。

焼き立てのパンケーキで
幸せなひと時を。
卵の力だけでふんわり焼きあがったパンケーキ。
ナイフを入れると、ふわふわの生地から
たまごの香りが湯気とともにたちあがり、
溶けたバターがたちまち染み込む。
口の中で幸せが広がります。

¥880

¥600 税込¥660

ふわふわのパンケーキを至福の二枚重ねで。

大江ノ郷パンケーキ
Oenosato Pancake

半熟フロマージュと 
本日のジェラート＆クッキーの盛り合わせ。

本日のプティドルチェ
Today’s petite dolce

税込¥968

¥1,000

¥900

税込¥1,100

ドルチェ＆ドリンクセット
Dolce & Drink set

●カタラーナ ● ジェラート ● 焼き菓子 2種 ● ドリンク１杯付き

セットのドリンクは前ページのソフトドリンクからお選びください。 ※ビール・ワインなどのアルコールは通常価格でご注文いただけます。

4種のスイーツ盛り合わせとドリンク

¥1,000
税込¥990

● 自家製バンズ ● 庭先鶏の竜田揚げ ● エリンギィ ● 白ネギ
● 自家製ベーコン ● トマト ● 天美卵の目玉焼き ● レタス

鳥取・八頭産の八つの食材を重ねたYAZU BurgerBurger

八頭町の八つの素材からうまれた八変化の味わい、大自然
の美味しさが詰まった大江ノ郷の初代YAZUバーガーです。

大江ノ郷と地元農家の協力で誕生！
夢叶って「とっとりバーガーフェスタ」初参戦で感動の二冠を獲得って

なあに？YAZU
やず

バーガー

TO GO
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バーガーテイクアウトできます *ポテトなし864円（税込）

 YAZU バーガー
や　　ず

※庭先鶏 / 平飼いの親鶏で、噛みごたえのあるしっかりとした肉質です。

カフェタイム限定/14：00～









天美卵のメレンゲのちからでふわふわ
しっとりに焼き上げたパンケーキに、
天然塩、野菜などに漬け込み燻製し
た自家製のベーコン、天美卵の温泉卵
とシャキシャキ野菜を添えて。
〈本日のスープ付き〉

Caesar salad
Pancake

Pancake with Oenosato Bacon, Tenbiran-Onsentamago

天美卵シーザーサラダのパンケーキ
～自家製ベーコンを添えて～

¥1,580

Caesar salad Pancake 

税込¥1,738


